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RIBAGORZA

La Fiesta de la Longaniza regresa este 
fin de semana con un amplio programa
El evento se inaugura hoy 
e incluye, además de la 
parrillada más grande del 
mundo, otras actividades

Elena Fortuño  

GRAUS.- La Fiesta de la Longani-
za regresa este fin de semana a 
Graus con un amplio y variado 
programa diseñado en torno al 
emblemático embutido grausi-
no y la parrillada más grande del 
mundo y que incluye, a partir de 
hoy viernes, artesanía, música, 
degustaciones y actividades in-
fantiles y deportivas, entre otras.  

El Centro Recreativo acogerá 
la inauguración de la Fiesta de 
la Longaniza a última hora de 
este viernes, coincidiendo con 
la apertura del Longaniza Fest, 
el festival paralelo que dejará 
degustaciones y conciertos las 
noches de hoy viernes y maña-
na sábado. Tras las interven-

ciones de los organizadores, la 
Asociación de Fabricantes de 
Longaniza de Graus (Aventín, 
Melsa y Maella) y el Ayunta-
miento de Graus, tendrá lugar 
el primero de los conciertos a 
cargo de Los cracks del 29.  

Mañana sábado, se jugará la 
final del V Torneo Padel “Fies-
ta de la Longaniza”, se instala-

rá el XXIII Mercado del Artesa-
no en el centro de Graus y, ya 
por la tarde, habrá actividades 
infantiles en la calle Barranco, 
cuando empiece a elaborarse, 
a partir de las 17:30 horas, la 
parrillada de longaniza más 
grande del mundo, de 25 me-
tros cuadrados y más de mil ki-
logramos.  

El tastador, en esta edición el 
director de cine Eugenio Mo-
nesma, será el encargado de 
decidir, tras la espectacular 
cocción, cuándo está suficien-
temente asada la longaniza pa-
ra comenzar la degustación 
popular, en principio, en torno 
a las 21 horas.  

Una hora después, tras el re-
parto de las miles de raciones 
de embutido, tendrá lugar la 
segunda jornada del Longani-
za Fest, de nuevo en el Centro 
Recreativo, con muestra gas-
tronómica y el concierto de Ju-
lia Maro, para cerrar el progra-
ma, a partir de las 23 horas.  ● 

 F 
CLAVES 
● Longaniza Fest. El festi-
val incluye degustaciones 
y conciertos las noches de 
hoy y mañana. 
● Parrillada. A las 17:30 
horas de mañana empe-
zará la gran parrillada. 
● Actos. Mañana habrá 
pádel, mercado artesano, 
actos infantiles y música.

SOMONTANO

Jornadas de 
Ternasco de 
Aragón en seis 
restaurantes 
c Establecimientos de Somontano y 
Sobrarbe ofrecerán sus propuestas  
c El objetivo es “visibilizar” las cocinas 
que son prescriptoras de la marca

Á. H.  

BARBASTRO.-  Ternasco de Ara-
gón organiza jornadas gastronó-
micas que se celebran, por pri-
mera vez, en restaurantes de seis 
municipios entre Somontano y 
de Sobrarbe, en agosto, para 
promocionar los establecimien-
tos hoteleros que, de manera ha-
bitual, consumen este producto.  

El evento se presentó ayer en 
el restaurante Trasiego de Bar-
bastro, que regenta el chef Javi 
Matinero, que mostró su pro-
puesta elaborada para estas Jor-
nadas. Se basa en coca de IGP 
Ternasco de Aragón con tataki 
de lomo semicurado con sus 
mollejas, queso nube, tomatitos 
y espuma de carbonara; huevo 
eco a baja temperatura, patata, 

gusto meloso y madejas con ju-
go de asado; tartar de trucha im-
perial del Cinca, ajoblanco de co-
co y albahaca; lingote de Ternas-
co de Aragón con jugo de pardo-
mo; y chocolate blanco, pasión y 
mango. El menú se marida con 
vinos Viñas del Vero, Pirineos y 
Sommos. 

Los seis restaurantes que par-
ticipan son Brasería Mesón del 
Vero (Alquézar), La Carrasca 
(Aínsa), La Terrazeta (Bielsa), La 
Capilleta (Plan), G&M (Salas Ba-
jas) y Trasiego (Barbastro). La 
propuesta en común “es amplia 
y variada”, según informaron Pa-
tricio Pérez, secretario del Con-
sejo Regulador Ternasco de Ara-
gón, y Diego Franco, coordina-
dor de la campaña en el almuer-
zo al que asistió Francisco Be-

rroy, presidente del Consejo Re-
gulador de la DOP Somontano. 

Los seis establecimientos ho-
teleros adheridos a la campaña 
están entre los 60 que forman 
parte del Club Ternasco de Ara-
gón con el objetivo común de 
“dinamizar y visibilizar aquellos 
que siempre ofrecen este pro-
ducto, lo cocinan y sirven con es-
pecial dedicación, además de ser 
prescriptores de la marca”. La 
semana próxima se iniciarán 
otras acciones similares en Te-
ruel con la idea de que aumente 
el consumo, en general. 

Además, por cada plato de 
Ternasco de Aragón que se con-
suma en agosto en los seis res-
taurantes altoaragoneses adhe-
ridos, los clientes recibirán un 
vale para una visita guiada gra-
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Patricio Pérez, Francisco Berroy y Diego Franco, ayer en la presentación de las jornadas.

tuita para observar quebran-
tahuesos y otras aves rapaces en 
el comedero de Aínsa.  Para la 
alimentación de quebrantahue-
sos, Pastores Grupo Cooperati-
vo, uno de los productores del 

Ternasco de Aragón, entrega 
200 kilos de huesos no destina-
das al consumo humano para 
contribuir a la supervivencia de 
estas aves en peligro de extin-
ción. ● 


